
 

Christian passionné de pâtisserie et titulaire d’un CAP pâtisserie, vous propose d'apprendre 
à réaliser des classiques de la pâtisserie dans une ambiance conviviale.   

Plusieurs ateliers seront proposés sur l’année 2023/2024 et vous permettrons d’apprendre 
les techniques et le savoir-faire de : 

 
 
 
 
 
 

 
 
 
 

 
 

 
 
 

Chacun repartira avec sa fiche cuisine et « un échantillon » de la fabrication. 
 Selon les recettes, vous serez plus ou moins conviés à mettre la main à la pâte afin 

de réaliser vos propres pâtisseries à la maison. 
 

 

 

 

 
 

 

  
 
 

 
 

ATELIER MACARONS 

BULLETIN D’INSCRIPTION A RETOURNER A L’AMICALE  

Avant le VENDREDI 9 FEVRIER 2024 
Accompagné de votre règlement par chèque libellé à l’ordre de l’Amicale 

 
NOM : _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _    PRENOM : _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _  
 
TELEPHONE PORTABLE : _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _    
 
ADRESSE MAIL : _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _    
 

Je m’inscris à l’atelier en date du : _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ 
 

CHARLOTTE  
AUX 

FRAMBOISES 
 

32 € le cours  

Inscription à l’Amicale 

Attention nombre de place limité  

À 8 participants 

 

 

 

A L’AMICALE 

 

PLANNING 2024 
Mardi 13 février : Charlotte aux 
framboises 
Mardi 19 mars : Royal chocolat 
Mardi 9 avril : Pâte à Choux 
Mardi 21 mai : Fraisier 
Mardi 18 juin : Tarte Chibouste 

 
Mardi 15 octobre: Tiramisu 
Mardi 19 novembre : Forêt noire 
Mardi 17 décembre : Bûche passion 
framboise 
 
 

MARDI 13 FEVRIER 2024 

17 h 00 salle de l’Amicale 

 


